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MIESZANKA MIGDALOW,, FILIPRIM™ o

@ Mieszanka zwana ,Filiprim” to dopracowana kompozycja
migdatow w formie kostki i stupka. Najczesciej wykorzystywana
do produkgji lodéw na patyku z polewg czekoladowgq
{ toppingiem z migdatéw.

Filiprim znajduje znacznie wiecej zastosowan w przemysle
Sspozywczym.

Mieszanka dostepna z migdatéw hiszpariskich lub
amerykariskich.

Srednia zawartosc¢ procentowa kostki migdatowej to 55%

z mozliwymi odchyleniami w zakresie od 45% do 60%. Surowe Prazone
Srednia zawartosc¢ procentowa stupka migdatowego to 45%

o/ . o . : Wartos¢ energetyczna: 2533 kJ / 612 keal 2442 kJ / 589 keal
z mozliwymi odchyleniami w zakresie od 40% do 55%. ey /612 kea /589 kea
Wymiary : wysokos¢ 2 + 2 mm, szerokos¢ 3 + 2 mm, dtugosc
. . o Thuszcze: 529 4959
stupkéw 5-15 mm i kostki 2-5mm.
Mieszanka dostepna t}l/lko z blanszgwanych'mtgqa{ow ' R — 43g 450
Produkt dostepny zaréwno w wersji surowej jak i prazonej.
Weglowodany: 499 88g
w tym cukry: 359 549
Btonnik spozywczy: 97g 789
B 0 e iy
e TR ,‘,’:"L‘ i =" Biatko: 2649 211g

e =5 . W , Yy
- Vg e -\q#‘élh N
e o % . .; > sol: 011¢g 0g

ZASTOSOWANIE | Idealna do dekoragji lodéw, rolad lodowych, ciast, ciasteczek, mas cukierniczych, etc.

ZALETY | Wysoka wizualna percepcja migdatéw w produkcie przy mniejszym realnym zuzyciu surowca.
LASTOSOWANIA | Redukcja kosztéw.




