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O Producto disponible en almendra nacional y USA. 4
Porcentaje de cubito de 55%, con un minimo de 45% y méaximo ) -
de 60%. | =
Dimensiones: alto 2 £ 2 mm, ancho 3 + 2 mm, largo palitos A
5-15mmy largo de cubitos 2-5 mm.
Producto disponible en crudo y tostado. Solo disponible en
repelado.
@ Mieszanka zwana ,Filiprim” to dopracowana kompozycja
migdatéw w formie kostki i stupka. Najczesciej wykorzystywana
do produkgji lodéw na patyku z polewq czekoladowg
i toppingiem z migdatéw.
Filiprim znajduje znacznie wiecej zastosowan w przemysle
spozywczym.
Mieszanka dostepna z migdatow hiszpariskich lub i
amerykaﬂskich. Crudos / Surowe Tostados / Prazone
Srednia zawartos¢ procentowa kostki migdatowej to 55% \ﬁgtzigee:v?r::?yczna 233 /612keal | 244217589 keal
z mozliwymi odchyleniami w zakresie od 45% do 60%. . 5 95
Srednia zawartosc¢ procentowa stupka migdatowego to 45% hiziei ’ -9
z mozliwymi odchyleniami w zakresie od 40% do 55%. de las cuales saturadas: 439 459
Wymiary : wysokos¢ 2 + 2 mm, szerokos¢ 3 + 2 mm, dtugos¢ by iszaong : '
stupkéw 5-15 mm i kostki 2-5mm. Hidratos de carbono: 49g 88g
Mieszanka dostepna tylko z blanszowanych migdatow. Weglowodany:
Produkt dostepny zaréwno w wersji surowej jak i prazonej. de los cuales aziicares: 354 54g
w tym cukry:
iy ;llzl;fn?ll(l r:;ol:;;;;y: 979 789
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usos

LASTOSOWANIE

VENTAJAS
DE USO

ZALETY
ZASTOSOWANIA

Perfecto para cubrir helados, tartas heladas, tortas, bolleria, etc.

Idealna do dekoracji lodéw, rolad lodowych, ciast, ciasteczek, mas cukierniczych, etc.

Alta percepcion de almendra en el producto por su excelente dispersién visual con menor uso de
materia prima real. Reduccién de coste.

Wysoka wizualna percepcja migdatéw w produkcie przy mniejszym realnym zuzyciu surowca.
Redukgja kosztéw.
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ALMOND FILIPRIM
MANDEL-FILIPRIM

&P Product available using national or USA
almond.
55% lump percentage, with a minimum of 45% and
maximum of 60%.
Dimensions: high 2 £ 2 mm, width 3 + 2 mm, long
sticks 5 - 15 mm and length of lumps 2-5 mm.
Product available as raw or roasted. Only available
in blanching.

@ Produkt erhiiltlich mit Mandeln aus Spanien
und den USA.
Anteil von Wiirfeln 55%, bei mindestens 45% und
héchstens 60%.
MaBe: Héhe 2 + 2 mm, Breite 3 £ 2 mm, Ldnge
Splitter 5 - 15 mm und Lédnge Wiirfel 2-5 mm.
Produkt mit rohen und gerésteten Mandeln
erhdltlich. Nur mit geschdlten Mandeln erhdiltlich.
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Energy:
Brennwert:
Fat:
Fett:

of which saturates:
davon gesdttigte Fettsduren:

Carbohydrate:
Kohlenhydrate:

of which sugars:

davon Zucker:

Fibre:
Ballaststoffe:

Protein:
EiweiB:

Salt:
Salz:

USE | Perfect coat ice creams, frozen cakes, cakes, pastries, etc.

VERWENDUNG

ADVANTAGE

OFUSES | raw material. Cost reduction.

VORTEILE DER
VERWENDUNG

Perfekt fiir Toppings von Eiscreme, Eistorten, Torten, Backwaren etc.
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Nutritional values / Ndhrwerte
per / pro 100g

Raw / Roh Roasted / Gerdstet
2533 kJ / 612 keal 2442 kJ / 589 keal
52¢g 49,5¢g
439 459
499 88g
359 549
97¢g 789
269 2719

011g 0g

High almond perception in the product due to its excellent visual dispersion with less use of real

Aufgrund der hervorragenden visuellen Streuung hohe Wahrnehmung der Mandeln auf dem
Produkt bei geringerer tatsdchlicher Rohstoffverwendung. Kostensenkung.
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